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I VINI IN CANTINA

ROSSO DELLA CASA
BIANCO DELLA CASA
Y% DELLA CASA

Y. DELLA CASA

I VALTELLINESI

IL SALONCELLO 37.5cl 1.G.T. “Sertoli Salis”
GRUMELLO % 37.5cl D.O.C.G. “Negri”
STELLARETICA50cl D.O.C.“Ar.Pe.Pe.”

IL SALONCELLO I.G.T. “Sertoli Salis”
MALAROGGIA D.O.C. “Consorzio”
CASA LAGATTA D.O.C. “Triacca”

GRUMELLO SASSOROSSO D.O.C. “Pelizzatti”

ah b dh b

€
€

SASSELLA ROCCE ROSSE RISERVA D.O.C. “Ar.Pe.Pe.” €

FRACIA D.O.C.G. “Negri”

GRUMELLO D.O.C.G. “Negri”

INFERNO D.O.C.G. “Negri”
SASSELLA D.O.C.G. “Fondazione Fojanini”
VALGELLA D.O.C.G. “Bettini”
INFERNO Carlo Negri D.O.C.G. “ Negri”
MAROGGIA D.O.C.G. “Consorzio”

GRUMELLO VIGNA SASSOROSSO D.O.C.G. “Negri”

MAZZER D.O.C.G. “Negri”
SASSELLA LE TENSE D.O.C.G. “Negri”
SOMMAROVINA Sassella Superiore
D.O.C.G. “Mamete Prevostini”
GIUPA Vendemmia Tardiva D.O.C.G. “Caven”
PRESTIGIO D.O.C.G “Triacca”
QUADRIO D.O.C.G. “Negri”
RISERVA MAROGGIA D.O.C.G. “Consorzio”
INFERNO RISERVA D.O.C.G. “Plozza”
RISERVA DEL FONDATORE
Valtellina Superiore D.O.C.G. “Balgera”
PARADISO D.O.C.G. Riserva “Nera”

“%
W ristorante

€
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8.00
6.60
5.90
3.90

€ 11.00
9.90
14.90
18.50
€ 15.90
15.90
19.50
31.90
14.90
15.90
€ 17.90
17.40
14.50
22.50
17.50
21.90
21.90
21.90

23.70
18.90
34.00
16.40
20.50
20.50

24.90
20.50
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SFORZATI

SFURSAT D.O.C “ Negri”
SFURSAT 5 STELLE D.O.C.G. “Negri”
SAN BELLO SFORZATO D.O.C.G. “Consorzio”

CORTE DI CAMA SFORZATO
D.O.C.G. “Mamete Prevostini”

BiaNcHI E ROSATI

CHIAVENNASCA I.G.T. “Negri”
CHIAVENNASCA FRIZZANTE 1.G.T. “Balgera”

CHIAVENNASCA CA'BRIONE Barricato I.G.T. “Negri” €
CHIAVENNASCA ROSATO 1.G.T. “Mamete Prevostini”

ViINI BioLocicl

Coltivati e prodotti in Valtellina

Una scelta in armonia con I’ambiente e con noi stessi

PINOT NERO I.G.T.  “Zanolari”
NEBBIOLO D.O.C.G. “Zanolari”
BIANCO DA NERO IL.G.T. “Zanolari”

I VINI AI PIEDI DELLE ALPI

Ross1

PINOT NERO %2 37.5cl D.O.C “Cormons”
BONARDA D.O.C. “Conti di Gambarana”
BARBERA LA MONELLA D.O.C. “Braida”(Vivace)
BARBERA D’ASTI D.O.C. “Ca’Bianca”
DOLCETTO D’AQUI D.O.C *“Ca’Bianca”
NEBBIOLO GUARDASTELLE D.O.C. “Ca’ Bianca”
CABERNET SAUVIGNON D.O.C. *“Conti d’Arco”
REFOSCO del Peduncolo Rosso D.O.C.  “Pighin”
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€ 3290
€ 55.00
€ 29.90
€ 3290
€ 1290
€ 1350
23.90
€ 13.50
€ 20.00
€ 2400
€ 16.00
€ 10.70
€ 13.80
€ 17.70
€ 1460
€ 1460
€ 1490
€ 1430
€ 1590
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I VINI AI PIEDI DELLE ALPI

Rossi

MERLOT DEL COLLIO D.O.C. “Formentini”
PINOT NERO DEL COLLIO D.O.C. “Formentini”
AMARONE D.O.C. “Masi”

BAROLO D.O.C.G. “Ca’Bianca”

BARBARESCO D.O.C.G. “Produttori del Barbaresco”

BIANCHI

COLLIO & COLLIO ¥ 37.5cl D.O.C. *“Cormons”
CHIARO DI LUNA I.G.T. “Santi” Frizzante
PINOT GRIGIO SORTESELE I.G.T. “Santi”
CORMORANO D.O.C. “Cormons” Frizzante
GEWURZTRAMINER D.O.C. “Hofstatter”
MULLER THURGAU D.O.C. “Conti D’Arco”

RosE

CORMORANO ROSATO FRIZZANTE “Cormons”

QUELLI DEGLI APPENNINI

Rossi

PRIMITIVO SALENTO I.G.T. *“Castello Monaci”
LAMBRUSCO AMABILE D.O.C. “C.R.C.”

ROSSO DI MONTALCINO D.O.C.  “Col d’Orcia”
BRUNELLO DI MONTALCINO D.O.C.G *“Col d’Orcia”
NOBILE DI MONTEPULCIANO D.O.C.G. “Avignonesi”

GRANAIO Chianti Classico D.O.C.G. “Melini”

RISERVA DUCALE Chianti Classico D.O.C.G. “Ruffino”
TAURASI RADICI Aglianico D.O.C.G. “Mastroberardino”
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15.40

15.40
39.90
30.50
27.90

m("’)(")m(")

€ 10.70
13.90
14.60
14.70
18.90

€ 13.90

a  dh  dh b

€ 14.60

€ 13.50
€ 1220

€ 1750

€ 29.90

€ 2080

€ 1580

€ 23.00

€ 2990
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BIANCHI

GRECO DI TUFO D.O.C.G. “Mastroberardino” € 18.30

I TRANSALPINI

Rossi

Francia
BOURGOGNE ROUGE “Anniversaire”
“Maison Louis Latour” € 2750
BORDEAUX  Beau Rivage
A.B.C. “Borie Manoux” € 27.90

E PER 1 PALATI FINI

I Rossi bA INTENDITORE

ROMANEE ST. VIVANT 89 “Societété civile du Domaine” € 820.00
LA TACHE 89 “Societété civile du Domaine” € 890.00
RICHEBOURG 89 *“Societété civile du Domaine” € 1.110.00
ECHEZEAUX 89 “Societété civile du Domaine” € 1.110.00
GRANDS ECHEZEAUX 89 “Societeté civile du Domaine” € 2.180.00
ROMANEE CONTI 89 “Societéte civile du Domaine” € 4.580.00

Vini di “BOURGOGNE” da uve “ PINOT NERO”

I VINT INVECCHIATI

CHIANTI “Ruffino” 1968

GRUMELLO “Pelizzatti” 1966 ‘1967
INFERNO “Pelizzatti” 1963 ‘1966
SASSELLA “Pelizzatti ” 1963 ‘1967
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